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BIO 666
DESINFETANTE PARA INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS

LINHA INDUSTRIAL



BIO 666
DESINFETANTE PARA
INDÚSTRIAS ALIMENTÍCIAS

EMBALAGENS DISPONÍVEIS

ORIENTAÇÕES DE MANUSEIO

- -5Kg
(x4 un.)

50L
(x1 un.)

-
A

ORIENTAÇÕES DE ARMAZENAMENTO

Manter em local fresco e arejado

Evitar a inalação do produto

Evitar contato direto com o produto

Lavar e secar as mãos após o manuseio

Recomenda-se a utilização de E.P.I.’s 
durante a preparação e aplicação da 
solução (luvas, máscara, óculos, botas 
emborrachadas e avental vinílico).

DESCRIÇÃO:

BIO 666 é um desinfetante líquido inodoro de baixa 
viscosidade, apresentado na cor azul. É composto por 
tensoativos não iônicos, sais quaternários de amônia e 
aditivos sinergéticos.

De fácil dissolução e enxágue, não ataca a epiderme 
ou qualquer tipo de superfície. Proporciona efeito 
bactericida residual, eficaz contra ampla gama de 
bactérias e também mofos e leveduras. Também 
elimina odores desagradáveis   resultantes de prolife-
ração de bactérias em meio orgânico.

INDICAÇÕES DE USO:

Desinfecção e limpeza de instalações frigoríficas, 
equipamentos de industrias alimentícias, desin-
fecção de cozinhas industriais, açougues e câma-
ras frias.

Rodolúvios e arcos para desinfecção.

INSTRUÇÕES DE USO:

Para limpeza comum:

Para desinfecção, o produto deve ser diluído em 
água na concentração de 3% (300ml do produto 
para cada 10 litros de solução) em recipientes 
limpos de plástico, vidro ou aço inox. Para manu-
tenção da limpeza em pedilúvios, pode-se utilizar 
o produto diluído a 1%.

Com água à aplicação deve ser feita manualmen-
te, com spray a baixa pressão ou por imersão. 
Após a aplicação, deixe a solução agir por no 
mínimo 10 minutos e, em seguida, enxágue as 
superfícies sanificadas que entrem em contato 
direto com alimentos.
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